
Mou^e au Cho$olat

Zutaten:
Scokolade (Marke Lindt, Zartbiµer): 500 g

Ka{ee (#ark): 5 Eßlö{el

Eier 6 Stü%

Zu%er 60 g

Rum, Cogna$, Orangenlikör je gut 2 Eßlö{el

süße Sahne 600 ml

Zubereitung:
 Die Scokolade vor@ctig im Wa^erbad bei
rund 40 ŒC langsam zum Scmelzen bringen

 Sahne #eif<lagen und kalt#e\en

 Eiweiß zu Ei<nee <lagen und kalt#e\en

 die Eigelbe und den Zu%er lange <aumig-he\ rühren

 den Rum, den Cogna$ und den Orangenlikör in
die Eigelb-Zu%er-Ma^e geben und unterrühren

 die ]üs@ge Scokolade mit dem Scneebesen gründlic
mit der Eigelb-Zu%er-Ma^e verrühren

 den ]üs@gen Ka{ee zugeben und verrühren

 die #eifge<lagene Sahne gründlic unterrühren

 den Ei<nee gründlic unterrühren

 minde#en+ 2 Stunden abgede%t im Kühl<rank ruhen la^en


